MACCHINE PER GELATO SOFT
CON CELLA REFRIGERATA

Soft ice cream machine with refrigerated cabinet




\ La nuova tecnologia applicata nelle prestigiose macchine per gelato soft Coldelite.
Modello privo di vasche e dotato di una cella refrigerata.

Possibilita di alimentare direttamente il cilindro di produzione dal contenitore originale della miscela per
una produzione piu igienica del gelato.

Pompa volumetrica brevettata per un grande aumento di volume del gelato.

Produzione oraria in grado di soddisfare le esigenze di qualunque utilizzatore,

Possibilita di conservare fino a 30 It. di miscela nella cella refrigerata.

Doppia motorizzazione per consentire I'uso simultaneo anche di miscele aventi caratteristiche diverse.

o The new technology used in the famous newest Coldelite soft ice cream machines.
A Model without hopper and fitted with a large cabinet suitable for a big quantity of ice cream mix.

Easy feeding of the production cylinder from the original packaging of the ice cream mix for hygienic production of the soft ice cream.
Patented volumelric pumpe for high overrun of the ice cream.

High hourly production capable to meet any customer need.

Possibility to storage up to 30 It. of mix into the refrigerated cabinet.

Dual motors allow the simultaneous use of 2 mixes with different.

o Die neue Technologie bei den eindrucksvollen Coldelite Frischeis-Automaten.
Modell ohne Behalter aber doch mit einem Gefrierraum, mit grofem Fassungsvermogen.

e 7Zylindereinflillungsmoglichkeiten aus der Originalmixpackung, um Eis hygienisch herstellen zu kénnen.
® Patentierte Zahnradpumpe fiir eine grope Volumenerhthung des Eises.

® Stiindliche Leistung zur Befriedigung aller Kundenerfordernisse.

® Konservierungsmoglichkeiten im Gefrierraum bis auf 30 Liter Eis,

® ) Motoren, die es ermoglichen gleichzeitig 2 unterschiedliche Mischungen zu benutzen.

¢  La nueva tecnologia aplicada en las prestigiosas mdquinas de fielado Soft e Shake. Modelo sin cubas y
Dotado de una cimara refrigerada con una grande capacidad de contenimiento de mezclas.

® Posibilidades de alimentar directamente el cilindro de producciin desde el contenedor original de las mezclas para una produccion
figiénica del helado.

® Bomba volumetrica patentada para un gran aumento del volumen.

® Produccidn en grado de satisfacer las exigencias de cualquier operador.

® Possibilidad de conservar hasta 30 litros de mezcla refrigerada.

® Doble motorizacion, para poder utilizar al mismo tiempo dos mezclas que puedan tener caracterististicas diferentes.

Produzione oraria
Hourly output

Potenza Installata Larghezza Profondita Peso netto
Installed power Width Depth Net weight
Installierte Stromleistung Breite Tiefe Nettogewicht
Potencia instalada Ancho Profundidad Peso neto
ki mm mm !

Condensatore Caratteristiche elettriche
Stundentelstung Condenser Electrical supply
MODELL Pradlicdtn barartd Kondensator Elektrischer Anschluss
MODELO Condensacién Caracteristicas électricas

MODELLO
MODEL

Acqua/Aria

Water/Air
40 Wasser/Luft 400/50/3 4 580 940 1740

Agua/Aire

® Esclusivista / Sole Agent / Héindler / Concesionario
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